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- R Carga horaria
Servico de bebidas compostas 50 horas

Identificar os diferentes tipos de bebidas compostas.
Preparar e confecionar bebidas compostas.
Apresentar e servir bebidas compostas.

Cumprir as normas de higiene e seguranca.

8343

Objetivo(s)

Contetudos

L]

Tipos de bebidas compostas com e sem alcool
o Cocktails
Fizzes
Collins
Highballs
Juleps
Flips
Classicos contemporaneos
o Qutros
e Interface entre servigos
Técnicas de preparacéo de bebidas compostas
o Leitura, interpretagao e aplicagao de receitas
o Preparagéo de bebidas
o Temperaturas aconselhaveis para o servigo de cada bebida
Técnicas de preparagao de semi-produtos utilizados na decoragdo das bebidas
o Principios gerais de estatica de cores, formas e materiais
o As bordaduras, com agucar ou sal
o Enfeites (comestiveis e ndo comestiveis)
o Qutras decoragdes tradicionais e tematicas
o Processos de execugao
Técnicas de servigo de bebidas compostas
o Preparagao dos equipamentos, maquinas e utensilios
o Preparagao, capitagédo, decoragao e servigo de bebidas
o Regras para servir a mesa ou no espago do bar
o Desembaragamento de mesas
Normas de higiene e seguranga
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